Merkblatt fiir die jahrliche Belehrung nach
§§ 42, 43 IFSG

1.) Gesundheitsinformation fiir den Umgang mit Lebensmitteln

Personen, die gewerbsmiBig folgende Lebensmittel herstellen, behandeln oder in Verkehr

bringen:

. Fleisch, Gefliigelfleisch und Erzeugnisse daraus

. Milch und Erzeugnisse auf Milchbasis

. Fische, Krebse oder Weichtiere und Erzeugnisse daraus

. Eiprodukte

. Sduglings- oder Kleinkindernahrung

. Speiseeis und Speiseeishalberzeugnisse

. Backwaren mit nicht durchgebackener oder durch erhitzter Fiillung oder Auflage

. Feinkost, Rohkost- und Kartoffelsalate, Marinaden, Mayonnaisen, andere emulgierte
SoBen, Nahrungshefen

Und dabei mit ihnen direkt (mit der Hand) oder indirekt iiber Bedarfsgegenstinde ( z.B.

Geschirr, Besteck und andere Arbeitsmaterialien) in Beriihrung kommen

oder

in Kiichen von Gaststitten, Restaurants, Kantinen, Cafes oder sonstigen Einrichtungen mit

und zur Gemeinschaftsverpflegung titig sind, benotigen vor erstmaliger Ausiibung dieser

Titigkeiten eine Bescheinigung gemil § 43 Abs. 1 Infektionsschutzgesetz durch ihr

Gesundheitsamt. (Nur fiir Mitarbeiter der Kiiche bindend geregelt!)

Sollten Sie ein Gesundheitszeugnis nach §§ 17/18 BSeuchG besitzen, reicht dieses ebenfalls

aus.
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2.)Warum miissen von allen Mitarbeitern besondere
VorsichtsmaBnahmen beachtet werden?

In den oben genannten Lebensmitteln konnen sich bestimmte Krankheitserreger besonders
leicht vermehren. Durch den Verzehr von derartig mit Mikroorganismen verunreinigten
Lebensmitteln konnen Menschen an Lebensmittelinfektionen oder —vergiftungen schwer
erkranken. In Gaststitten oder Gemeinschaftseinrichtungen kann davon eine gro3e Anzahl
von Menschen betroffen sein.

Aus diesem Grunde muss von jedem Beschiftigten zum Schutz des Verbrauchers und zum
eigenen Schutz ein hohes Mal} an Eigenverantwortung und Beachtung von Hygieneregeln
verlangt werden.

Das Infektionsschutzgesetz bestimmt, dass Sie die oben genannten Titigkeiten nicht ausiiben
diirfen, wenn bei Thnen Krankheitserscheinungen ( Symptome) auftreten, die auf eine der
folgenden Erkrankungen hinweisen oder die ein Arzt bei Ihnen festgestellt hat:

e Akute infektiose Gastroenteritis ( plotzlich auftretender, ansteckender Durchfall)
ausgelost durch Salmonellen, Shigellen, Cholerabakterien Staphylokokken,
Campylobakter, Rotaviren oder andere Durchfallerreger

e Typhus oder Paratyphus

e Virushepatitis A oder E ( Leberentziindung)
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